{Les Boissons Chaudes}

Expresso et sa mignardise 2,00€
Noisette (expresso + une pointe de lait) 2,20€
Double expresso 3,80 €
Allongé 2,20 €
Cappuccino ou Grand Créme Y,00€
Chocolat chaud maison Y,00€
Chocolat chaud lait végétal avoine Y,50 €
Lait chaud 2,00€
Lait d'avoine 3,00€
Latte (double, sirop au choix, lait) 4,90€

{Les P'tites Faims}

Coissant maison ,00€
Sablé 1,20€
Pudding maison (recette du chef) ,50€

Offre : Un de chaque a 3,50€

{Les Suppléments}

Chantilly Maison 0,90€
Lait froid ou chaud 0,50€

o Lait végétal avoine 0,70€
® [ ] Sirop Monin 0,70€
o Sauce chocolat ou caramel Monin 0,70€
° o
o o ° Tout est disponible a emporter...
o
Uber Tout est fabriqué par I'équipe de la patisserie et livré chaque

Eats matin en caddie (0 émission de carbone)

La fabrique.

a desserts

DE THE



o
P%e’ pite D
PIe com T 2y

@ {Les Boissons Fraiches} “ o
Limonade artisanale LORINA 350 £ o ’
LEMONAID (Bio et Vegan) Y50€
Limonade orange sanguine ou limonade citron vert ou
maté pétillant ou thé glacé au gingembre

. j Jus de fruit AMILLAT (voir la sélection) 3,90 €

Sirop a 'eau MONIN (voir la sélection) 2,50 €

Diabolo (limonade Lorina + sirop Monin) 4,00€

Coca Zero ou Orangina 3,00€
Biére blonde la Libournaise de Fracasse Coquille 550 €

Eau plate ou pétillante Les Abatilles 50cl 2,50€
Eau plate ou pétillante Les Abatilles II Y,80€

Thé noir earl grey agrumes BIO -

ﬁ fLes Thés et Infusions} 3,80€

Theé noir a la rose BIO Y S
Thé noir spéculos noisette (
, " \\ ~—
Thé noir chataigne vanille bourbon ity

Thé vert menthe BIO
Thé vert au jasmin BIO
Thé vert a la mirabelle

Roiboos framboise cassis

¢ Infusion thym, citron, romarin BIO
° o | N
Py Tisane de notre enfance aux pastilles Vichy
o Infusion Chocoveda BIO
o
° 0 Tout est disponible a emporter... _ .
Py [ La fabrique
Uber Tout est fabriqué par I'équipe de la patisserie et livré chaque . a desserts i
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{Les Box Lunch} 6€00

Quiche saumon épinard, salade

Quiche beeuf cheddar et oignon, ou poulet légumes du soleil, sala
Crumble d'aubergine, salade
Feuilleté épinard chévre, salade

{Formule Brunch} 25€00

Boisson chaude + jus de fruits + 3 salés + 3 sucrés

{Les Desserts Maisons}

Cookie aux pépites de chocolat 3,50 €
Cake aux fruits confits 3,90 €
Marbré au chocolat et son glagage craquant 3,90 €
Carrot cake et sa créme cheese, noix de pécan 3,90 €
Brookie (50% cookie 50% brownie) 4,50€
Financier pistache Y,00€

SELON DISPONIBILITE [ o

Quiche aux légumes orientaux ou chévre miel, salade @ o

i e,

G

Financier pistache et sa créme framboise 4,50€ h

{Nos Desserts Signatures}
Molly cake fagon “oscar” framboise et litchi
(selon disponibilité) 550€
Banofee 550€
Flan vanille sans gluten 550€

o Envie du jour (voir carte) 550€
o Tout est disponible a emporter...
o
Tout est fabriqué par I'équipe de la patisserie et livré chaque ade
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Pour la maison
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{Les Cakes Entiers}

Cake aux fruits confits 15,00€
Cake marbré 18,00€
Carrot Cake 20,00€

{Molly Cake}

Sur commande
8 personnes 52€
IO personnes 55€

{Les Desserts}

Brookie (50% cookies 50% brownie)
Financier pistache
Financier pistache et sa créme

framboise
Banoffee

6 personnes 2Y€
8 personnes 32€
IO personnes YO£

{Les P'tites Faims} ~

(=) Mini Cookie |,50€
- Macaron |50€
Sablé decoré 0,80€
Cup Cake 3,00€

La fabrique.

Tout est fabriqué par I'équipe de la patisserie et livré chaque a desserts

Uber matin en caddie (0 émission de carboner) .
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